
 

 

Introduzione 

 

Vitello 

Tartare di vitello, maionese alla carota, insalatina di carote, 

gel al pomodoro piccante 

Veal tartare, mayonnaise flavored with carrots, carrots salad, spicy tomatoes 

gel 

 

Lasagnetta 

Lasagnetta di pasta fresca al prezzemolo con ragù di coniglio, 

albicocche, prugne 
Fresh parsley lasagnette pasta, rabbit ragout, apricot, plums 

 

Faraona 

Suprema di faraona, cocco e curry, coste stufate 
Guinea fowl supreme, coconut and curry, strewed green ribs 

 

Predolcezza 

 

Maldon 

Biscuit al cioccolato fondente, mousse al cioccolato e sale 

Maldon, frutti di bosco 

Dark chocolate biscuit, chocolate and Maldon salt mousse, wild berries 

 

Caffè e la piccola pasticceria 

Coffee and pastries 

 

 

Menù compreso di Acqua/Menù with water: € 80 

Menù compreso di Acqua e Abbinamento di vini/Menù with water and wine tasting: € 120 



 

 

Introduzione 

 

Salmerino 

Salmerino marinato affumicato, crema di ceci di Castelluccio, 

ceci croccanti, polvere di pomodoro speziato 

Char from the lake marinated and smoked, chickpeas from Castelluccio cream, 

crispy chickpeas, tomatoes powder 

 

Spaghetti 

Spaghetti di Gragnano con ragù di pesce di lago e bisque di 

gamberi 
Spaghetti from Gragnano with lake fish ragout and shrimp bisque 

 

Tinca 

Insalatina di tinca con purea alle nocciole, fagiolini al limone, 

nocciole tostate 

Tench fish “salad” with hazelnuts purée, green beans flavored with lemon, 

toasted hazelnuts 

 

Predolcezza 

 

Sambüc 

Morbido al sambuco, crema di latte alla vaniglia e insalatina di 

ciliegie, pesche 
Sponge cake flavored with elder, vanilla milk cream, cherries salad, peach 

 

Caffè e la piccola pasticceria 

Coffee and pastries 

 

 

Menù compreso di Acqua/Menù with water: € 80 

Menù compreso di Acqua e Abbinamento di vini/Menù with water and wine tasting: € 120 

 



 

 

Introduzione 

 

Zucchine 

Insalata di zucchine, cremoso di ricotta di capra, paté d’olive 

taggiasche, fiore di zucca 

Courgettes salad, goat ricotta cheese cream, Taggiasca olives paté, courgette 

flower 

 

Ravioli 

Ravioli di pasta fresca fatti in casa ripieni di parmigiana di 

melanzana, salsa al basilico, salsa al parmigiano vacche rosse 
Fresh Handmade ravioli stuffed aubergine parmigiana, basil sauce, parmesan 

cheese Vacche Rosse sauce 

 

Fave 

Purè di fave, olio alla menta, verdure in più consistenze 
Green fava beans purée, mint olive oil ,vegetables in multiple consistencies 

 

Predolcezza 

 

Lavender 

Mousse al cioccolato bianco e lavanda, crema di mandorla, 

salsa di albicocche, crumble 

White chocolate and lavender mousse, almond cream, apricot sauce, crumble 

 

Caffè e la piccola pasticceria 

Coffee and pastries 

 

 

Menù compreso di Acqua/Menù with water: € 70 

Menù compreso di Acqua e Abbinamento di vini/Menù with water and wine tasting: € 110 

 


